Deftige Nudelpfanne                   
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Zutaten:
½ Bund Petersilie

200 g Sahne

Pfeffer

200 g Schmelzkäse

500 g Steinpilze, geputzt, in Stücke geschnitten

100 g magerer Speck, in dünne Scheiben geschnitten

Salz

500 g Nudeln

Zubereitung:

1.
Nudeln in Salzwasser bissfest kochen.

2.
Inzwischen Speck in einer Pfanne kross anbraten,


herausnehmen und im ausgelassenen Fett die Pilze 
anbraten, leicht salzen und pfeffern. Speck warm stellen.

3.
Schmelzkäse mit der Sahne erwärmen und unter Rühren


Schmelzen lassen.

4.
Nudeln abschrecken, abtropfen lassen und zu den Pilzen


geben. Käsesauce darüber geben, kurz erhitzen. Speck


dazugeben und die Nudelpfanne mit gehackter Petersilie 


bestreuen.

